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ORMAN MEYVELI TART

Hamuru igin:

1 yumurta

1 su bardagi un

Y2 su bardagi seker

6.5 yemek kasigi tereyagdi
Krema igin:

4 yumurta sarisi

2 su bardagi sut

5 yemek kagsigi seker

2 yemek kagigi misir nisastasi
1 yemek kagag! un

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyagi
Y2 paket krema

Uzeri icin:

Orman meyveleri

Genis bir kapta yumurta ve sekeri kdplrene kadar ¢irpin.

Uzerine oda sicakhigindaki margarini ekleyip giizelce ¢irpin.

Elekten gecirilmis unu ekleyin ve iyice ¢irpin.

Karigimi yaglanmis firin tepsisine dékin ve 180 derece firinda yaklagik yarim saat kadar pigirin.

Krema i¢in genis bir tencereye sttU alin, sekeri ekleyip eriyene kadar karistirin.

Yumurta sarisini ekleyip karisimi ¢irpin. Ardindan nisasta ve unu ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Katilagan kremaya tereyagini ekleyin eriyene kadar karigtirin.

Tencereyi ocaktan alin ve igerisine krema ve vanilyayi ekleyip son bir kez girpin. Kremayi sogumaya birakin.
Ik sicadi ¢ikan kekin Uzerine sogumus kremayi dékin ve Gzerini orman meyveleri ile stsleyin.
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