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ORMAN MEYVELI PUDINGLI TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

100 g tereyadi

2 yemek kasi§i su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gikolata Parcali Puding
1 su bardag st

1 su bardag krema

Uzeri icin:

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz vigne

1 cay bardagi ahududu

1 cay bardagi bégurtlen

0,5 ¢ay bardagi su

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1,5 cay kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Unu bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri ve sekerli vanilini ekleyip kasik ile karigtirin. Tereyadi ve suyu ilave
edip iyice yodurun. Hazirladiginiz hamurun 2/3&apos;und eliniz ile bastirarak kalibin tabanina yayin. Kalan
hamuru yuvarlayarak uzun bir rulo haline getirin. Bu ruloyu kalibin i¢ kismina ¢erceve seklinde yerlestirip elinizle
bastirarak 2-3 cm yiksekliginde kenar olusturun. Yaydidiniz hamuru ¢atal yardimi ile bir¢ok yerinden delin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguduktan sonra tarti kalibindan dikkatlice gikarip servis tabagina alin.

Sit ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak 10 dakika sogutun. Servis tabagindaki tartin icine dékin ve Uzerini diizeltin. Oda sicakligina gelince
buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Visne, ahududu, bégurtlen, su, toz seker ve misir nisastasini bir tencereye alin. Orta ateste strekli kanstirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip sogumaya
birakin. Soguyan meyveli karigimi tartin igindeki pudingin tzerine yayin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve
dilimleyerek servis yapin.
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