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ORMAN MEYVELI PUDINGLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Jeligin:

2,5 su bardagi su

2 yemek kasigi toz seker

2 poset Dr. Oetker Jelatin

1 tath kasidi limon suyu

Meyve:

1 su bardagi dondurulmus ahududu
1 su barda@i dondurulmus bdéguartlen
1 cay bardagi frenk Gzimd

1 ¢ay bardadi dondurulmus yaban mersini (blueberry)
Puding igin:

2 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding
6 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Jelatin

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Bir tepsiye kagit havlu serin, Gzerine dondurulmus meyveleri siralayin ve ¢ézilmesi igin bekletin.

Kalibin i¢ kismini su ile ¢alkalayin.

Su, toz seker ve 2 poset jelatini bir tencereye alin. Orta ateste el ¢irpici ile kaynamaya baslayincaya kadar
karistirin. Kaynama baslayinca limon suyunu ekleyin ve 1 dakika daha karistirarak pisirin. Ocaktan alin. Oda
sicakhdina gelinceye kadar bekletip kaliba dokiin. Gdzilen meyvelerin fazla suyunu alin ve kaliptaki jelatinli
suyun icine tek tek siralayin. Buzdolabina alin ve donuncaya kadar 1-2 saat bekletin.

Sit, 2 poset puding ve 1 poset jelatini bir tencereye alin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
ocag! kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak oda sicakligina
gelinceye kadar bekletin.

Soguyan pudingi donan meyveli jelin lizerine kasik ile yavasga yayin. Buzdolabinda 2-3 saat sertlesinceye
kadar bekletin.

Tamamen jellesen tatllyr buzdolabindan gikarin. Spatula ile kenarlarindan hava aldirin, servis tabagini izerine
kapatin ve kalip ile birlikte ters gevirin. Kalibi dikkatlice kaldirin. Dilimleyerek servis yapin.
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