%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ORMAN MEYVELI PASTA

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su barda@i aygicek yagi

2.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

I¢ harciigin

300 gr karigik orman meyveleri
Uzeri icin:

1 paket orman meyveli toz krem santi
2 su bardagi soguk sit

Taze gicekler

Keki hazirlamak i¢in yumurtalari ve sekeri blyik bir kasede iyice ¢irpin. Diger malzemeleri ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Kek harcini 18 santim ¢apinda i¢i yaglanmis kelepgeli kek kalibina doldurun. 180 derecede isitilmig
firnda yaklasik 40 dakika pisirin. Kek piserken orman meyveli toz krem santiyi soguk st ile iyice ¢irpin ve kek
pisene kadar buzdolabinda bekletin. Kek ilindiktan sonra enine ikiye kesip iki parganin arasina meyveleri dizin.
Kekin tzerini ve kenarlarini krema ile kaplayin. Uzerini taze gigeklerle stsleyerek servis yapin.
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