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ORMAN MEYVELI PARFE

https://www.droetker.com.tr

2 poset Dr. Oetker Krem Santi

2 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

1 limon kabugdu rendesi

1 paket sade petit beurre biskuvi (iri kinlmig)

0,5 cay bardagi findik kingi

0,5 su bardagi ahududu (kiguk pargalara kesilmig)
1,5 su bardagi ahududu ve bégdrtlen

Kalip:

Gift tabanh kelepgeli kalip (24 cm)

Sitd ¢irpma kabina alin ve Gzerine krem santi posetlerini bogaltin. Mikser ile 6nce dliglik, sonra yiiksek devirde
toplam 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine limon kabugu rendesini ekleyip kisa bir stre ¢irpin. Biskivi, findik kirgi ve
yarim su barda@i ahududuyu ilave edip kasik ile karigtirin. B

Kaliba ortasi bos olan tabani takin. Tabanina 1,5 su bardadi ahududu ve bdgddrtleni yayin. Uzerine hazirladiginiz
karisimi dékp Uzerini diizeltin ve streg film ile kapatin. Buzdolabinin dondurucu béliminde 3 saat bekletin.
Parfeyi dondurucudan ¢ikarip 15-20 dakika bekletin ve ters gevirerek servis tabagdina alin. Kalibi ¢ikarip
bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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