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ORMAN MEYVELI MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 gay bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
1 - 2 yemek kasi@i Dr. Oetker Kakao

2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

125 g yumusak margarin

0,5 su bardag sit

Uzeri igin:

1 cay bardagi krema

120 g bitter ¢ikolata

1 su bardagi dondurulmus ahududu

1 su barda@i dondurulmus yaban mersini (blueberry)
Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

Kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini muffin kalibina siralayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Un, hamur kabartma tozu, misir nisastasi ve kakaoyu bir kaba alin ve karigtirin. Yumurta ve toz sekeri ¢irpma
kabina alin ve mikserin yiiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilini ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Margarin ve situ ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz un karigsimini 3 seferde ekleyerek toplam 3 dakika
daha ¢irpin. Hamuru 10 adet muffin kalibina esit miktarda paylastirin, Gzerlerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin ve 5 dakika bekletin. Kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Kremayi kisik ateste i1sitin. Kaynamaya bagladijinda ocaktan alin, ¢ikolatayi ilave edin ve eriyinceye kadar
karistirin. Oda sicakliina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Krema sikma torbasina doldurun ve
muffinlerin Gzerine sikin. Ahududu ve yaban mersini ile Uzerlerini sUsleyin.
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