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ORMAN MEYVELI MINI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

Hamur icin:

1 paket yulafli bisklvi

1 buguk gorba kasigi eritilmis tereyag
1 tath kasidi toz zencefil

3 corba kagsi§i toz seker

Harc malzeleri:

450 gr. krem beyaz peynir

1 bardak toz seker

2 yumurta

Bir tutam tuz

Susleme malzemeleri:

Gilek

Yaban mersini veya dider kirmizi meyveler

Firini 170 dereceye ayarlayin. Standart boy muffin tepsilerinde 20 géze kagdit kaliplari yerlestirin. Yulafli biskivi,
toz zencefil, erimis tereyagdi ve 1,5 kasik toz sekeri karigtirip, her bir kaliba bir kasik koyup iyice sikigtirin.
Yaklasik 10 dakika firinlayin. Kenarlari renk almaya baslayinca ¢ikartip firin telinde sogumaya birakin. Oda
sicakliginda bekletilmis krem peyniri kabarana kadar orta hizl mikserle ¢irpin. Hizi diistige getirip toz sekeri azar
azar yedirin. Tuzu ilave edip kabaca karigtirin. Yumurtalar birer birer yedirin. Arada bir kenarlari siyirin. Fazla
karistirmamaya dikkat edin. Karigimi kaliplara béltstirin, kaliplar tezgaha vurup karisimin yerlesmesini
saglayin. Pisirmek icin kaliplari firin tepsilerine yerlestirin. Muffin kaliplarinin yarisina gelecek kadar sicak suyu
tepsiye koyun. Arada tepsiyi gevirerek yaklasik 30-35 dakika pigirin. Kaliplari firin telinin (izerine alip sogumaya
birakin. Uzerleri acik olarak en az dért saat buzdolabinda bekletin.
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