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ORMAN MEYVELI KREMALI KEK

http://www.verita.com.tr

300 gr Verita DrBlue Yaban Mersini
400 gr Verita Bogurtlen

1 Verita Lime

225 gr. tereyagi

4 yumurta

225 gr. kekunu

2 cay kasigi kabartma tozu

500 gr. Maskarpon peyniri

150 gr. pudra sekeri

240 ml. krema

Finninizi 180 derecede isitin. 2 adet 20 cm[?lik kek kalibinizi yaglayip, tabanina pisirme kagidini yayin. Tereyagi
ve sekeri krema kivaminda, rengi acilip kabarana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker karisima ekleyin.
Yumurtalar eklerken her yumurtadan sonra karigimi iyice karistirip daha sonra dider yumurtayi ekleyin. Un ve
kabartma tozunu karistirin. Spatulayla alttan lste dairesel hareketlerle karisima ekleyin. Hamuru esit iki pargaya
bélin ve kaliplara koyun. Firinda 25 dakika kadar pisirdikten sonra oda sicakliginda sogutun.

Krema igin peynir ve pudra sekerini ¢irpin. Sonra krema ve lime rendesini ekleyip, koyulasana kadar girpmaya
devam edin. Katilagana kadar buzdolabinda bekletin.

Kekleri ikiye bolUp her kati kremayla sivayin, her kat arasina bégurtlen ve yaban mersini ddseyin. Kekin
cevresini spatula yardimiyla hafifce sivayin. Pastanizin UstinG zevkinize gére ahududu, bdgirtlen, yaban
mersini ya da diger meyvelerle susleyebilirsiniz.
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