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ORMAN MEYVELI KREMA

Meyveli sos igin:

200 gr. cilek

125 gr. yaban mersini
125 gr. bdgartlen

125 gr. ahududu

30 gr. seker

30 ml. limon suyu
Sabayon igin:

50 gr. seker

5 adet yumurta sarisi
200 ml. krema

1/2 paket krema sertlestiricisi
Targin

Pudra sekeri

Meyveli sos igin: Gilekleri yikayin. Sularini iyice stizduriip temizledikten sonra kuiglk pargalara kesin. Diger
meyveler, seker ve limon suyu ile dikkatlice ka-nstirin, buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Krema igin: Sicak suya oturtulmus bir kabin iginde seker, sarap ve yumurta sa-rilanni koyu krema kivami-

na gelinceye kadar 4-5 dakika ¢irpin. Kabi soguk su dolu bagka bir kaba oturtun ve karisim soguncaya kadar
¢irpmaya devam edin.

Kremayi krema serlestiricisi ile kati ¢irpin ve kangima ekleyin. Targin ile tatlandirin. Meyveleri ve sabayonu kat
kat servis kuplanna yerlestirin. Pudra sekeri serperek hemen servis yapin.
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