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ORMAN MEYVELI KEK

Yarimsar su bardagi frenk Gzimd, ahududu ve yaban mersini
4 adet yumurta

2 su bardagi pudrasekeri

200 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Bir tutam tuz

Uzerine:

Pudrasekeri

Orman meyveleri

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Pudragekeri ve tereyagini bir kaba alip mikserin 6nce yavag sonra hizl
devrinde krema kivami alana dek ¢irpin. Yumurta sarilarini ekleyip yeniden mikserleyin. Sit ve vanilya ilave
edin. Kabartma tozunu unla birlikte eleyin ve azar azar karigima katin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla birlikte
kar gibi olana dek ¢irptiktan sonra karisima katin ve tahta bir kagikla agagidan yukari dogru dikkatlice karigtirin.
Frenk GzUmUn0 tanelerine ayirin. Meyvelerin Gzerine birer tutam un serpin. Baton bir kek kalibini yaglayip
unlayin. Kek karigiminin yarisini kaliba dékiin. Orman meyvelerinin yarisini hamurun tizerine serpin. Kalan
karigimin yarisini kaliba bogaltin. Kalan orman meyveleri ve kek karigimini da kaliba dékin. Onceden isitiimig
180 derece firinda 40-45 dakika pigirin. Uzerine pudragekeri serpin. Orman meyveleri ile stsleyerek servis
yapin.

Not: Orman meyveleri kolayca ezilebilen bir yapida olduklarindan kek hamuruna dogrudan karistirmak yerine,
bir kat hamur bir kat meyve olacak sekilde serperek kullanin.
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