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ORMAN MEYVELI KADAYIF

250 gram kadayif

1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

Kizartmak igin:

Siviyag

Serbet igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi tozgeker

5-6 damla limon suyu
Meyveli sos igin:

Yarim su bardagi tozseker
1 tath kasidi misir nisastasi
1 cay bardagi su
10&apos;ar adet gilek, frambuaz ve bdgurtlen

Serbet igin su ve tozsekeri, tozseker eriyene dek kaynatin. Limon suyu ekleyip ocaktan alin ve sogumaya
birakin. Kadayifi genis bir kaba alip harmanlayin. Daha sonra stre¢ filmle kaplanmig porsiyonluk kaplarin
iclerine, ortalari gukur olacak sekilde yerlestirin. Ortalarina dévilmis ceviz koyup, kadayifla kapatin. Kadayif ve
ceviz bitene dek islemi tekrarlayin. Her birinin strecini sikica biikerek kapatin. Buzdolabinda 1 giin veya birkag
saat dinlendirin. Daha sonra stre¢ filmi ¢ikarip, ayri bir yerde iyice ¢irptiginiz sttli yumurta karigimina bulayin.
Elinizle iyice sikip, kizgin siviyagda kizartin. Siviyagdan alip, soguk serbete atin. Serbetten ¢ikarip, servis
tabagina yerlestirin. Meyve sosu igin tozseker, nigasta ve suyu ocaga oturtup kaynayana dek karigtirin.
Kaynamaya baglayinca dilimlenmis ¢ilek, frambuaz ve bégurtlen ilave edin. lyice kaynayinca ocaktan alin.
Servis tabagdina sosu gezdirip servis yapin.
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