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ORMAN MEYVELI CRUMBLE KEK

https://www.droetker.com.tr

Crumble igin:

75 g oda sicakliinda tereyagi

3 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi un

Hamur:

125 g oda sicakliginda tereyagi

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 gay bardagdi sit

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri igin:

1 su bardagi yaban mersini (blueberry)
1 su bardag frenk GzUmu

Kalip:

Oval kalip (18x28 cm)

Kalibi tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden calistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tereyagl, toz seker ve unu bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uglari ile disik devirde 1-1,5 dakika ¢irparak
kirintilar haline getirin.

Tereyag ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Siire sonunda ¢irpmaya
devam ederek yumurtalari teker teker ekleyin ve toplamda 3 dakika daha ¢irpin. Sekerli vanilin ve sttl ekleyip
kisa bir stre daha ¢irpin. Mikseri diigtk devire alin, un ve hamur kabartma tozunu ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.
Hamuru kaliba alin ve kasik ile yayin. Hazirladiginiz kirinti hamurlara yaban mersini ve frenk GzGmlerini ekleyin.
Kaslik ile karistirip kaliptaki hamurun Uzerine serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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