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ORMAN MEYVELI CHEESECAKE

Tabani igin:

100 gram tereyagi

3 yemek kasigi toz seker

3 paket yulafl biskivi
Kremasi icin:

3 adet yumurta

2 paket labne peyniri

Yarim paket krem peynir
Yarim limon kabudunun rendesi
1 su bardagdi pudra sekeri
Birkag damla limon suyu
Tuz

Sosu icin:

1 cay bardagi bégurtlen

1 cay bardagi frambuaz

1 cay bardagi cilek

1 cay bardagdi visne suyu

2 yemek kasigi pudra sekeri
Birkag damla limon suyu

1 yemek kasidi nisasta

Yulafl biskuvileri bir kaba alip un haline getirin.

Tereyadi ve sekeri de eritip biskiviye ekleyin ve kasikla ezin.

Hazirladiginiz biskavili karigimi kelepgeli kek kalibinin taban kismina yerlestirip bastirin. Daha sonra buzdolabina
koyun.

Tatlinizin kremasi igin yumurtanin akini ve sarisini ayri ayri ¢irpin.

Yumurta sarisinin tizerine pudra sekerini ilave edip ¢irpin. Beyazina da tuz ekleyip karigtirin.

Labne ve krem peyniri de bir kapta ¢irpin. Uzerine de yumurtanin sarisini, beyazini, limon kabugu rendesini ve
limon suyunu ekleyip karigtirin.

Hazirladiginiz kremay: bisk(vili tabaninin tGizerine gizelce yayin.

Finn tepsisine su ekleyin. Kek kalibinizi da aliminyum folyo ile sarin. Ardindan kekinizi tepsiye yerlestirip firina
verin. 200 derecede 30 dakika kadar pisirin. Kremanin sertlesmemesi igin ara ara kontrol edin.

Diger taraftan da tatlinizin sosu icin meyveleri, visne suyunu, pudra sekerini ve birka¢ damla limon suyunu
tencereye alin ve katilasana kadar karistirarak pigirin.

Cheesecake&apos;iniz pisince firindan ¢ikarip oda sicakliinda sogumasi igin bekletin.

Soguduktan sonra sosunu tzerine dékin. Dilediginiz gibi stsleyerek servis edebilirsiniz.
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