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ORMAN MEYVELI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

2 paket yulafl biskivi

70 gr tereyagi

400 gr labne peyniri

130 gr toz seker

4 yaprak jelatin (12-15 gr)
400 gr krema

50 gr raspberry

50 gr blueberry

50 gr black berry

Jelatin yapraklarini bir kapta soguk suda bekletin. Tereyagini eritin. Biskuvileri elle kirip tereyagi ile karigtirin.
Tabanli bir kek kalibina bisklvi karigimini koyun ve ayri bir kalip ile iyice bastirip buzdolabina kaldirin. Orman
meyvelerini ayri ayri mutfak robotuyla pire haline getirin ve kenarda bekletin. Krema ve sekeri tezgah Usti veya
el mikseri ile dlisUk devirden baslayip arttirarak katilagsana kadar ¢irpin. Labneyi ekleyip tahta kasik veya
spatula ile yavags yavas karistirin. Yumusayan jelatin yapraklarini sudan alin ve elinizle sikip bir kaba alin. Gok
az bir sicak su ekleyip ¢6zilene kadar karistirin. Krema karigimina ekleyip iyice karigsana kadar karigtirin.
Karisimi (¢ esit miktara bolin ve her bir krema karigimina farkl orman meyvesi plresini karistirin. Kek kalibinin
digindan baglayarak ilk katmani yayin ve diger bdlime karigmamasi igin yagl kagit ile kapatin. Buzdolabina alip
30 dakika bekletin. Islemi diger karigimlar igin de tekrarlayip kekinizi bitirin. Bitin keki buzdolabina alin ve 2
saat kadar bekletin. Dilimlere ayirin ve servis tabagina alin. Orman meyveleri ile stsleyebilirsiniz.
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