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ORMAN MEYVELI CHEESECAKE

1 paket biskivi

100 gr. margarin

1 paket labne

2 adet yumurta

1,5 cay bardag seker

1 bardak un

1 paket vanilya

2-3 kasik cilek marmelati
1 kase orman meyvesi (ahududu,bégtirtlen vs.)
150 gr. su (j6lesi igin)

1 adet limon suyu

150 gr. seker

10 gr. misir nisastasi

Margarini eritin. Biskuvileri ekleyip toz haline getirin. Kek kalibini yaglayip hazirladiginiz karigsimi dékdiin ve
dolapta bekletin. Labne, yumurta, un ve vanilyayi karnstirip biskivili karigimin tzerine dékdn. Isitilmis firinda
pisirin. Sogumaya birakin. Cheseecake nin Uzzerine gilek marmelati siiriin ve orman meyvelerini dizin. Jole
malzemelerini pigirip meyvelerin Ustline ddkin. Buzdolabinda 1 gece bekletip dilimleyerek servis yapin.
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