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ORMAN MEYVELI CHEESECAKE

4 Adet Yumurta

2 Kutu Labne Peyniri

1/2 Kutu Krem Peynir

1 Su Bardagi Pudra sekeri

1/2 Adet Limonun Rendesi

2 Damla Limon Suyu

1/2 Gay Kagigi Tuz

Sos Igin

1/2 Su Bardagi bogirtlen

1/2 Su Bardag cilek

1/2 Su Bardagi frambuaz (ahududu)
2 Corba Kasigi Pudra sekeri

1/2 Su Bardagi Konsantre visne suyu
2 Damla Limon Suyu

Yulafll bUskivileri ki¢Uk parcalara bolelim ama ¢ok ufalamamaya da dikkat edelim. Erittigimiz tereyagini ve situ
katip kanigtiralim. Yuvarlak bir kaliba yerlestirip elimizle iyice bastiralim. Yanlarini biraz yiksekge tutalim.
Ardindan da 3-4 dakika derin dondurucuda bekletelim.

Kremayi hazirlamak igin yumurtalarin beyazlarini ve sarilarini ayiralim; ayri ayri iyice ¢irpalim. Ardindan yumurta
sarilarina pudra sekerini katalim ve biraz daha ¢irpalim. Beyazina ise tuzu ilave edip karigtiralim. Bagka bir
kapta da labne peyniriyle krem peyniri mikserle ¢irpalim. Peynirli karisima yumurta sarilarini, beyazlarini, limon
kabug@u rendesini ve limon suyunu ilave edip hafifce karigtiralim.

Biskividen yaptigimiz tabanin Gzerine kremamizi dokelim. Kalibimizin etrafini folyoyla saralim ve igine bir miktar
su koydugumuz firin tepsisine yerlestirelim. Onceden isitilmig 200 derecelik firnda 30-35 dakika pisirelim.
(Arada kontrol edelim, ¢lnkd kremanin ¢cok katilasmamasi ve ortasinin sallanir olmasi gerekiyor.)

Bu arada sosu hazirlayalim. Bégartlen, cilek, frambuaz, pudra sekeri, nisasta, visne suyu ve limon suyunu bir
tencereye koyalim, 15-20 dakika karigtirarak pisirelim. Firindan ¢ikardigimiz cheesecake[7in Gizerine dokelim.
Soguduktan sonra servis yapalim.
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