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ORMAN MEYVELI CEVIZLI LOKUM

Muhallebisi i¢in:

1 kilo st

10 yemek kasigi un

10 yemek kagsig! seker

1 paket vanilya

Yarim paket margarin

Bol hindistancevizi

1 paket orman meyveli krem gsanti
1 su bardag st

Ceviz

ilk olarak muhallebisini yapiyoruz.

Tdm malzemeleri bir tencereye ekleyeyip orta ateste kaynayana kadar karistirarak pisiriyoruz.

Sonra dikdértgen borcamimiza ilk olraka her yerini kaplayacak sekilde hindistan cevizi yayiyoruz.

Ondan sonra onun Gzerine muhallebimizi déklyoruz.

O sirada 1 su bardag sit ile krem santimizi ¢irpiyoruz ve muhallebinin Gzerine de krem santimizi yaydiriyoruz.
En son olarak da robottan iri kiyimli gecirdigimiz cevizlerimizi de Gzerine doéktikten sonra dikdértgen sekillerler
halinde bélUp yuvarlyoruz.
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