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ORMAN MEYVELI BEZE

www.miele.com.tr

5 Yumurta aki

275 gr. Seker

1 cay kasigi Vanilya-aromasi
1 cay kasigi Elma sirkesi
600 ml Krema

1 yemek kasigi Pudra sekeri
500 gr. Yaban mersini

500 gr. Cilek

500 gr. Ahududu

Yumurta aklarini siki ¢irpin ve sekeri devamli karigtirarak buna yedirin. Sonunda vanilya-aromasini ve sirkeyi
dikkatlice ilave edin.

BuyUk bir beze icin bir firin tepsisi ve bir kag kiiguk beze i¢in iki firin tepsisini yaglayin ve firin kagidi serin.
Yumurta aki karigimini tepsiye dokiin ve yaklagik 3[?714cm veya yaklasik 8 cm ¢apinda yuvarlak sekiller yapin.
Firinda pigirin ve sogumaya birakin.

Kremayi pudra sekeri ile siki ¢irpin, bezenin lzerine dagitin ve yemiglerle susleyin.
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