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ORMAN MEYVELI BADEMLI VE YULAFLI SUTLAC

Eglenceli Tarifler
Saglikh Minikler

2 corba kasigi piring

600 ml st

2 ¢orba kasiJi toz badem

1 tath kasidi vanilya 6zitu

8-10 adet badem, kiyilmig

1 corba kagig! yulaf

1 ¢orba kasigl Komili Organik Sizma Zeytinyagi
Yabanmersini

Ahududu

Siit ve pirinci bir tencereye alip ocada koyun. Kaynama noktasma gelince altini kisin. Aralikli olarak karistirarak
20 dakika pisirdikten sonra toz bademi ve vanilya 6zutlini ilave edin. Birkag kez daha karigtirarak 15 dakika
daha pisirin ve ocaktan alin. Komili Organik Sizma Zeytinyagi'ni bir tavada isitip yulafi ve bademi ekleyin. Hafif
renk alana kadar kavurup ocaktan alin. Sitlaci heniiz ilikken kaselere pay edin. Uzerine kavrulmus yulaf ve
bademden serpistirip yabanmersini ve ahududu ekleyerek servis edin.
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