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ORMAN MEYVELI BADEMLI KUP

https://www.droetker.com.tr

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Orman Meyveli Puding
2 su bardagi sut

1,5 su bardagi yogurt

Bademli karigim:

1,5 su bardagi kabuksuz badem

1 yemek kasigi bal

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 su bardagi sutu tencereye alip lizerine pudingi ilave edin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisip 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Yogurdu stizgece alin ve karigtirmadan suyunun stizilmesini bekleyin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi i¢in ¢aligtirin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C
Turbo pigirme: 160 °C )
Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Bademleri mutfak robotuna alin. Uzerine bal, tereyadi ve sekerli vanilin
ekleyip 6gutun. Kanigimi firin tepsisine yayin ve kizarincaya kadar pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 9 - 10 dakika
Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
Soguyan pudingi ¢irpma kabina alin, Gzerine yogurdu ilave edin ve mikserin diisiik devrinde 1-2 dakika
plrizsiz bir yapi elde edinceye kadar ¢irpin. Soguyan bademli karisimi eliniz ile ufalayin. Hazirladiginiz pudingi
aralara bademli karigsim koyarak kuplara doldurun. Buzdolabinda 25-30 dakika bekletin ve servis yapin.
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