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ORMAN MEYVELI ANNE PASTASI

Keki icin:

2.5 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 su bardagindan 1 parmak eksik kakao
1.5 tath kasigi kabartma tozu
1.5 tath kasig1 karbonat

1 paket vanilya

1 tutam tuz

2 yumurta

1 + V4 su bardadi sit

Y2 su bardadi sivi yag

1.5 su bardagi sicak su

1 yemek kasidi granll kahve
Kremasi igin:

500 gr. mascarpone peyniri
4 yemek kasigi kakao

4 yemek kasigi pudra sekeri
2 su bardagi krema

Ara Katlari ve Uzeri icin:
Yaban mersini

Bogartlen

Ahududu

Frenk Gzumu

Kek icin, tim kuru malzemeleri masa Ustl mikserin haznesine koyun ve dislk hizda karistirin ardindan sirasiyla
yumurta, sut ve sivi yagdi ekleyip tim malzemeler birbirleriyle kariginca bir kapta su ve granil kahveyi ekleyip
iyice karistinin. Kek hamuru sivi olmali. Kek hamuru hazir olunca 2 kek kalibina hamuru bélin ve énceden
isitilmig 180 derece firinda 25 dakika pisirin.

Kek pisince sogumaya birakin.

Kremasi igin, bir kapta mascarpone peynirini pudra sekeri ve kakao ile karistirin. Ayri bir kapta kremayi kabartin
ve peynirli karisima ekleyip iyice cirpin. )

Kek soguyunca ters cevirip sunum tabagdina yerlestirin. Uzerine bol miktarda krema yayip meyvelerin yarisini
serpin son olarak 2. Kat keki de ters g¢evirip pastanin Gzerini kapatin. Kalan kremayi pastanin Ustline yayin ve
kalan meyvelerle susleyin.
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