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ORMAN KEBAPLI MAKARNA

1 paket Selva Eriste Makarna
1 kg kemiksiz koyun eti (biraz blyukge kugbagi dogranmig)
3 adet blyuk boy sogan

2 adet orta boy havug

4 adet orta boy patates

2 adet orta boy domates

1 cay bardagi bezelye

1 tath kasidi tuz

' tatl kagig karabiber

1 su bardag sicak su

1 tath kasidi kekik

Etleri yayvan bir tencereye koyun ve ¢ok ince olmayacak sekilde dogranan soganlar ve kabuklari soyulan
domatesleri ilave edip karistirin. Tencerenin agzini kapatin ve i¢indekileri kendi buhariyla pismeye birakin.
Soyulmus havug ve patatesleri etlerin biyUkliginde dograyarak tencereye ilave edin. Son olarak bezelye, tuz,
karabiber ve suyu koyun, tencerenin agzini kapatarak 45 dakika kadar pisirin. Yemegi atesten alirken Uizerine
kekik serpin ve haglayip stizdigin0z erigtelerinizin Gzerine dokerek servis edin. Arzuya gore defneyapragi ile
sUsleyebilirsiniz.
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