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ORMAN KEBABI

1 kg kemiksiz kuzu eti
1 su bardagi un

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 bas sogan

3 orta boy sivri biber
3 orta boy domates

1 yemek kasigi salca
5 dis sarimsak

2 defne yapragi

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi tuz

Guvecin altina kugbasi dogranmis kuzu eti, Gzerine ince dogranmis sogan, domates, sivri biber, sarimsak
yerlestirilir. Zeytinyadi eklenir. 1 gay bardadi sal¢ali su Gzerinden gezdirilerek d6klldr. Baharatlar eklenip kapak
kapatilir. 1 bardak undan elde edilen hamur, giiveg hava almayacak sekilde kapada ¢epecevre sivanir. Kisik
ateste iki saat pisirilir. Gliveg kapama sicak servis yapllir.
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