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ORMAN KEBABI

Umit Usta

1 kg. kusbasi koyun eti

3 adet kuru sogan

3 adet havucg

3 adet patates

3 adet domates

1 cay bardagi bezelye

1/2 paket margarin

Yeterince tuz, karabiber ve kekik

Kusbagi kestigimiz etleri ve kuru sodanlari, margarin yaginda kavuralim.

Kabuklarini soyup kugbasi kestigimiz domatesleri, etlere ilave edip biraz daha kavurduktan sonra etlerin Uizerine
¢ikacak kadar sicak su koyarak pisirelim.

Havuclari, patatesleri soyup kusbasi kestikten sonra etlerin pismelerine yakin tuz ve karabiberle birlikte
tencereye ilave edip hepsinin iyice pismesini bekleyelim.

Tenceredeki etlerin ve sebzelerin tima iyice pistigi zaman 1 tath kasigi kadar kekik ve konserve bezelyeleri
ilave ederek bir tagim daha kaynatip sicak sicak servis yapalim.

Not: Bazi bdlgelerde domatessiz olarak da yapiimaktadir.
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