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ORMAN KEBABI

MALZEMESI

1 kg. kugbagi et

1 kg. mantar

2 kasik katiyag

1 sogan

1 tath kasigi kekik
11t.su

tuz

karabiber
maydanoz.

Saplari kesilip, temizlenmis mantari kaynar tuzlu suda 5 dakika haslayin. Dérde bélinmuas mantarlari, kizdirilmig
1 kasik yagda tuz ve biberini ekleyerek sote edin. Eti kizdirimig 1 kagik yagda suyunu gekinceye kadar kavurun
ve dogranmis sogani ekleyin. 2 dakika daha kavurduktan sonra unu ilave edin. Uzerine, karistirarak tuz ve suyu
koyun. Arasira Uizerinde biriken kdptgu alin. Kekigini de ilave edip kisik ateste 1 saat pisirin. Servis tabagina
yayllan mantarlarin Gzerine eti ilave edip tUzerine maydanozunu serpin.

© lezzetler.com tarif no:38566 « adi:ORMAN KEBABI « génderen:hasat « indirme tarihi:01.04.2025 - 13:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/orman-kebabi-vt6067
http://www.tcpdf.org

