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ORMAN KEBABI

1 kg. kugbasi et (koyun veya sut danasi)
2- 3 corba kasigi sivi yag

2 sogan

3 patates

3 havug

1 su bardagi konserve bezelye

1 ¢orba kasigi salca

2 cay kasigi kekik

Tuz

Kiguk dogranmig sodan, et ve yag tencereye konur. Ates Uzerinde karigtirarak kavrulur.

Salga konur; biraz daha karistirilip 2- 3 bardak su ilave edilerek etler yumusayincaya kadar orta ateste pisirilir.
Patates soyulur. Havug kazinir. Kiiclk kiigtk dogranir.

Yumusayan ete ilave edip kapak kapatilir. Sebzeler pisince konserve bezelye ve tuz ilave edilir. 5- 10 dakika
sonra kekik serpilir, atesten alinr.

Fotograf "ay 1s1§1" tarafindan génderildi. 27.06.2020
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