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ORMAN KEBABI

https://multicooker.com

Kuzu veya dana eti [7] 250 gr
Patates [?] 150 gr

Yesil biber [?2] 120 gr

Havug [ 100 gr

Sogan [2] 80 gr

Bezelye (konserve) [7 60 gr
Un[?210 gr

Bitkisel Yag [? 30 ml

Su (sicak) [21 400 ml
Domates salgasi [7] 20 gr
Tuz

Baharatlar

Eti yikayin. Et ve patatesi 2 cm[?lik kiipler seklinde kesin. Havucu ve biberi 1 cm[?llik kiipler seklinde kesin.
Sogani bicakla dograyin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine aygicek yagdi dokin. Kapagdi kapatmayin.

Gok fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu KIZARTMA, pisirme siiresini 20 dakika olarak ayarlayin ve
[7IBaslat[?] tusuna basin. Geri sayim bagladiktan sonra hazneye et, sogan, biber ve havucu koyun.

Kapag! kapatmadan hafiften karistirarak pisirmeye devam edin.

Galisma modu bitmeden 5 dakika 6nce unu ekleyin, karistirin. Kapagdi kapatmadan hafiften karistirarak galisma
modu bitene kadar pisirin.

Sonra [Z]Iptal/Isitma[?] tusuna basin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine su, salga, patates koyun ve karistirin.
Kapag! kapatin. Cok fonksiyonlu pisiricinin calisma modunu GUVEG pisirme siresini 1 saat olarak ayarlayin ve
[?Baslat[?] tusuna basin. Galigma modu bitmeden 5 dakika énce kapagi agin, bezelye, tuz ve baharatlari ekleyip
kanistirin. Kapagi kapatip ¢alisma modu bitene kadar pigirin.
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