B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ORMAN KEBABI (GAZIANTEP)

Umit Usta

1 kg kemikli parca kuzu eti
1 Su bardagi nohut

500 gr yogurt

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

50 gr margarin

50 gr tereyagdi

1 tutam haspir

Tuz

Karabiber

Etleri tencereye koyup, margarinde birazcik kavuralim.

Daha énceden islattigimiz nohutlari, yeterince sicak suyu, bir tutam tuzu ve karabiberi etlere ilave edip, hep
birlikte pisirelim.

Etler pisince, yogurdun icerisine yumurta ve unu ilave edip, iyice karigtiralim. Tencereden alacagimiz 1-2 kepge
su ile yogurdu gevsetip, kaynamakta olan tencereye ilave edelim.

Birka¢ dakika daha kaynattiktan sonra, Gzerine tereyaginda kizdirdiqimiz haspiri ilave edip, servis yapalim.

Not: Gaziantep mutfaginin nefis yemeklerinden biri olan bu yemek, piring pilavi ile birlikte yenir.
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