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ORMAN KEBABI (DUDUKLU)

1 kg kusbasi et

2 adet sogan

3 adet patates

3 adet havug

1 adet domates

3 yemek kasigi margarin
1 su bardagi bezelye

2 cay kasigi kekik

2 ¢ay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

DUduKkId tencereye eti, ince ince dogradiginiz sogan ve sana margarini koyun. Ates tzerinde karistirarak
kavurun. Rendelemis oldugunuz domates ile bir ka¢ kez karigtirarak alt Gst edin. 2 Su bardag su ilave edip
kapagdini kapatin. Kuvvetli buhar ¢iktiktan sonra didigu kapatin. 20-25 Dakika orta ateste pisirin. Soguyunca
kapag! acin ve igine;kiguk kiglk dogramis oldugunuz havug, patates, bezelye, tuz, karabiber, kekik ilave edip
sebzeler yumusayana kadar hafif ateste didik kapatmadan pigirin.
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