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ORJINAL KREMALI TIRAMISU

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

1 Paket vanilya

1 Gay Bardagi KREMA VEYA SUT KAYMAGI

1 Paket SADE TOZ KREM SANTI

1 Paket KAKAOLU PASTA KEKI

1 Yemek Kasigi margarin

3 Su Bardag st

1 Su Bardag toz seker

1 Yemek Kasigi YUMUSAK BEYAZ CIKOLATA
2 Yemek Kagigi un

DERIN BIR TENCEREYE UN,SUT VE SEKER ALIP PISIRIYORUZ,BIRAZ ILIDIKDAN SONRA YUMUSAMIS
MARGARINI,1 BARDAK KREMA VEYA KAYMAGI, 1 PAKET TOZ SANTIYi VE VANILYA EKLEYIP
MIKSERLE EN 10 DK. GIRPIYORUZ, ILIK NESCAFE ILE ISLATILMIS KEKI ORTA VE UST KISMINA
SOGUK KREMAYI SURUP DOLAPTA 3-4 SAAT DINLENDIRDIKDEN SONRA SERVISE YAKIN ZAMANDA
KAKOSUNU ELEYIP DILIMLIYORUZ.
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