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ORGULU TATLI

Emine Beder

Yarim su bardag@i erimis tereyagi
Yarim su bardagi siviyag

Yarim su bardag@ ilik st

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

100 gram iri dévilmis ceviz
Serbeti igin:

3,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim tath kagidi limon suyu.

Hamur kabina, eritip ilttigimiz tereyadini, siviyagi, ik sitl ve kabartma tozunu koyarak ¢irpalim. Unu ekleyerek
0zI0 bir hamur yoguralim. Hamurdan limon blyutkliginde pargalar koparip, elimizle dnce yuvarlayip sonra
yassilltarak elips hale getirelim. Hamurun ortasina uzunca iri déviimis ceviz koyup, kenarlarina bigak yardimiyla
Ucer, doérder kesik agalim, Hamur kanatlarini birbirinin Gzerine ¢capraz sekilde birlestirerek kapatip 190 derece
isili firinda altlari ve Ustleri pembelesene kadar pisire-lim. Tatllar firndan alinca, dnceden hazirlayip
soguttugumuz serbeti Uzerine gezdirelim. Tatlilar serbetini emince servis tabagdina alalim. Serbetin yapilisi:
Sekeri, suyu, limon suyunu 5 dakika kaynatip atesten alip iyice sogutalim.
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