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ORGU TATLI

https://www.elele.com.tr

Yarim su bardagi eritilmis tereyagi
Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 paket kabartma tozu

Yarim su bardag: st

3.5 su bardagi un

I¢ harciigin:

1 su bardag ceviz igi

Serbeti igin:

3.5 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Serbet icin seker ve suyu tencereye alin. Seker eriyip kaynamaya basglayinca birkag dakika daha kaynatip limon
suyunu ekleyin. Tencereyi ocaktan alip serbeti sogumaya birakin. Tereyag, aygicek yagi, sit ve kabartma
tozunu tel ¢irpici ile iyice karngtirin. Unu ekleyip puriizsiiz bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz biyUkliginde
parcgalar koparip oval acin kenarlarina 4-5 kesik yapin. Ortasina ceviz ekleyin ve kesilmig parcalarin alt
kismindan baslayarak pargalari 6riin. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan
¢ikarir gikarmaz Uzerine Ik serbeti gezdirin. Serbeti gektikten sonra servis yapin.
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