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ORGULU TATLI

100 gr sana margarin

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi findik

5 su bardagi seker

1 yemek kasigi limon suyu
Yeteri kadar su

Alabildigi kadar un

Ik 6nce serbeti hazirlayalim 5 su bardagi sekeri, 5 su bardagi su ve limon suyunu kaynatin. Serbet olunca
sogumaya birakin.

Tath hamuru i¢in yogurma kabina 100 gr eritilmis margarin, sivi yag ve suyu alalim. Unu eleyerek ilave edelim.
Kabartma tozunu da katarak yogurmaya baglayalim. Podaca hamuru kivamina gelene dek un ilave edelim.
Hamurdan yumurta blydkliginde pargalar kopartalim. Elimizle dnce yuvarlayip sonra yassiltarak elips bir sekil
verelim. Ortasina findigi elimizle bélerek bir sira halinde dizelim. Findigin kenarlarinda kalan hamurun her iki
tarafina da bigak ile 3 kesik yapalim.Meydana gelen karsilikli kanatlari birbirinin Gzerine ¢apraz sekilde getirerek
cevizlerin Uzerinde birlegtirelim.Butun karsilikli kenarlari birlestirerek tathmizin 6rgult bir sekil almasini
saglayalim.Firin tepsisine tatllarimizi dizelim.200 derece firinda kizarana dek pisirelim.Firindan aldigimizda
Onceden hazirlayip soguttugumuz serbeti Gizerine gezdirelim. serbetini emdiginde servis tabagina dizelim.
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