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ORGULU RULO

Malzeme:

1.5 ¢ay bardag sit

2 yumurta

1 cay bardad seker
20 gr yas maya

50 gr tereyagdi

aldigi kadar un

50gr findik veya ceviz
4 corba kasigi marmelat
50 gr kuru Gzim

1 yumurta sarisi

1 corba kasig seker
1 ¢corba kasigi un

Yapiligt:

Mayay! ilik st ile eritin. Uzerini érterek sicak bir yerde 10 dakika kabarmasini bekleyin. Sonra hamur icin verilen
bltin malzemeyi (yumurta, seker, tereyadi, un) karigtirarak diizgiin bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamurun Gzerini 6rterek 30 dakika bekletin. Bu arada ¢ekilmis findikla marmelati karigtirin. Hamuru dikdértgen
seklinde acip i¢ malzemesini hamurun tam ortasina yerlestirin. Iki kenarda kalan hamurlarin ug kisimlarini t¢
samtim ara ile bicakla yarin. Marmeladi kismin Gzerine su yarilmis hamurlan ¢aprazlama sekil vererek kapatin.
Yumurta sarisini rulo hamurun Gzerine strin. Hamuru sicak firina vererek Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Bu
arada su ile sekeri kaynatin. Firindan ¢ikardiginiz rulonun Gzerine bu glaziru sdrdp, dilimler halinde kesip servis

yapin.
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