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ORGULU PILAV

130 gr margarin

2 su bardagi piring
250gr kugbagi et
100gr mantar

3 su bardagi su

2 sogan

1 kirmizi biber

1 kahve fincani su
4 kaglk sivi yag

2 yumurta

2 su bardagi un
Tuz

Etleri dnceden haslayin. Soganlari, biberleri, mantarlari dograyin. 30 gr yagda énce sodanlari, sonra mantar ve
biberleri tavada soteleyin. Pilavi bir tencerede pisirin. Pilava soteledidiniz harci dokip karistirin. Bagka bir kapta
1 yumurta 100 gr margarin, 2 su bardagdi unu, bir fincan su ve tuzu koyup hamur yogurun. Hamuru iki beze
yapin, hamuru merdaneyle agin. Tepsiyi yaglayip agtiginiz hamuru serin. Pilavli harci tepsiye yufkanin tizerine
yayin. Ikinci yufkayi acip seritler halinda kesin. Tepsideki disa dogru tasan yufkayi ice dogru katlayin. Seritleri
hasir 6rgu gibi déseyin. Uzerine yumurta sarisi strtip firna verin. Uzeri kizarana dek pisirin.
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