—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ORGULU PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

30 gr margarin

3 su bardagi su

150 gr kuzu kugbasi et
100 gr mantar

2 sogan

1 kirmizi dolmalik biber
1 kahve fincani sit

4 corba kasigi siviyag
Tuz

Hamur icin:

2 su bardagi un
100 gr margarin
2 yumurta

Su, tuz

Hazirlanisi:

* Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. lyice yikayip stiziin. Sogani soyup kiip kiip dograyin. Mantarlari
temizleyip dilimleyin. Dolmalik biberi temizleyip kip kiip dograyin. Siviyadi tavada kizdirin. Sirasiyla sogan, et,
biber ve mantari ilave edip kavurun.

* Margarini tencerede eritip pirinci kavurun. Su ve tuz ekleyip kapagini kapatin. Kaynayinca atesi kisip 10
dakika pisirin. Daha énceden hazirladiginiz harci pilava ekleyip harmanlayin.

* Hamuru hazirlamak i¢in; unu hamur yogurma kabina alip ortasini havuz gibi agin. Oda isisinda yumusatiimis
margarin ve yumurtalari ilave edip azar azar su ekleyin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamurun yarisini agip yaglanmis yuvarlak firin kalibina yayin. Piringli karisimi hamurun zerine yayin. Kalan
hamuru agip seritler kesin. Pirincin Gzerini seritlerle kafes seklinde kaplayin. Hamurun Uzerine sit ve siviyag
karisimini strtip 6nceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pigirin. Dilimleyip sicak servis yapin.
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