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ORGULU PILAV

2 su bardagi piring

3-4 corba kasigi yag

2-3 corba kasigi yesil fistik
1,5 su bardagi un

Vs tavuk

2 kutu bezelye

1,5 yemek kasigi yag

Y2 kuzu veya 1 tavuk cigeri
1 yumurta

Karabiber

Tuz

Unu eleyip ortasini agin ve 1 yumurta kirin. Ceviz kadar yag koyun. Tuz ve bir ka¢ kasik su ilavesi ile yogurarak
katica bir hamur yapin. 5 dk. dinlendirip 2 mm. inceliginde agin ve 1 cm. eninde gubuklar kesin. Dibi yuvarlak bir
tencereyi yaglayin. Serit hamurlarla kafes seklinde 6rgl yapin. Kafes gézlerine yesil fistik yapistirin. Pirinci el
dayanacak sicakliktaki suda 25 - 30 dk. bekletin.Tavugu 4 bardak suyla atese koyup, s6gus pisirin. 3,5 bardak
tavuk suyuna kalan yagdan ceviz buyikliginde parca ekleyin. Tuzu ve su kaynayinca pirinci atin. Pilav
dinlenmek Gzereyken didiklenmis tavuk etini, bezelyeyi, erigte seklinde kesilmis ve ceviz kadar yagda sote
edilmis cigeri pilava katin. Birlikte demlendirin. OrdiginGz tencereye bogaltin.Uzerini kevgirle bastirarak
sikistirin. Hamur uglarini pilavin Gzerine gevirin. Yarim saat firinda pisirin. Servis tabadina ters cevirerek koyun.
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