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ORGULU PILAV

2 su bardagi piring

4 cay bardagi un

1/2 tavugdun beyaz eti

1/2 cay bardag fistik

4 bardak etsuyu ya da su

1 yumurta

1/2 kuzu cigeri veya tavuk cigeri
tuz

karabiber

Elenmig un hamur tahtasina konarak ortasi agilir ve igine 1 adet yumurta kirilir. 2 ¢corba kagig yag, bir kahve
kasiJ! tuz, bir fincan su ilavesiyle hamur yogrulur. Oklava ile inceltilerek yufka acilir. Ince seritler halinde yufka
uzunlamasina kesilir.

Bir kusane yaglanmamis yeri kalmayacak bicimde erimemis yagdi sivanir. Sonra yufka seritlerle evvela
yanlamasina sonra da uzunlamasina olarak kusane donatilir, 6yle ki her tarafi kafes seklini alsin. Bosluklarin ici
teker teker Antep fistiklariyle doldurulur. antepfistiJi ile yufka seritleri arasinda bosluk kalmamalidir. Bir yandan
tencerede pilav piserken diger yanda ciger ¢ok ince pargalara kesilerek 1 gorba kasigi yagda sote yapllir, yine
¢ok ince parcalara bolinmug tavuk eti ve bezelye ile birlikte pilava hepsi ilave edilir. Pilavin demlenmesi
beklenir. Sonra pilav, kusaneye aktarilir. Ustlini bastirarak piringleri sikistirmak gereklidir. Pilavi asarak Ustte
kalan yufka uclar kesilir ya da pilavin Gzerine cevrilir. Kapak kapanir. Servis yapmadan kusane firina sirtlerek
yarim saat kadar birakilir. Sonra servis yaplilir.
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