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ORGULU PILAV

Nevin Halici

1 8lch piring pilavi

1 tavuk gégsu eti, cigeri

2 corba kasiJi sadeyagd
1/2 su bardagi bezelye
1,5 su bardagi un

1 yumurta

1 corba kasigi su

1/2 su bardagi antepfistigi
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Kavurma y6ntemiyle pilav hazirla. Suyunu ilave ederken, énceden findik blyUkliginde dogranmig, sadeyadda
kizartilmig ci@eri, karabiberi, haglanmis, didilmis tavuk etini, tazeyse haglanmis, konserveyse yikanmis,
slzulmOs bezelyeyi ilave et, demlendir.

Pilavi alacak 6l¢ide kalibi yagla. Unu ele, ortasina yumurtayi kir. Su ve tuz koy, yodur, sert hamur yap, beze tut,
bicak sirti kalinhidinda ¢ok inceltmeden a¢. Parmak inceliginde seritlere kes, yaglanmis kaliba kafes kafes
yerlestir. Kafeslere yesil fistiklari yerlestir. Pilavi Gzerine dék. Hamurlarin kenarlara gelen uglarini pilavin Gzerine
¢evir. Finnda hamurlar pembelesinceye kadar kizart. Ters gevirerek sofraya al.

Not: Hazir yufkayla timden sarilip yizine yodurt-yumurta karigsimi sirilerek de firinlanabilir.
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