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ORGULU GOREK
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Hamur:

500 g beyaz un

2 cay kasigi seker

Y2 kip maya

50 g tereyagi, yumusak
2 cay kasi§i tuz

2,5 dl ilik stt

Corek delikleri icin:

16 marshmallow kiipgUkleri
Kakao

Toz zencefil
Oguitulmis badem
Sirmek igin:

1 yumurta sarisi

Hamur icin tiim malzemeleri kabarik bir hamur halinde yogurun. Ustii nemli bir bezle kapatilmig kabin icinde
hamurun oda sicakliginda yaklagik 1[7]2 saat boyunca iki kat hacme ulagana kadar kabarmasini bekleyin.
Marshmallow kUplerini islatin ve sirasiyla kakao, toz zencefil ve 6guttlmas bademlere bandirin.

Hamuru ikiye bolln, her yarisini yaklagik 50 cm uzunlugunda ve 12 cm genisliginde agin.

Marshmallow kupler|n| esit araliklarla hamur parcalarinin tizerine dagitin, hamur kenarlarini suyla islatin ve
Marschmallow kplerini hamurla kapatin. Her iki hamur rulosunu iyice kapatin. Orgli yapin ve tepsinin tizerinde
bulunan firn kagidinin Gizerine koyun. Orgllyii nemli bir bezle értiin ve 30 dakika kabarmasini bekleyin.

Orgliye yumurta sarisi siiriin. Tepsiyi isitiimamisg firna koyun. Firinlayin.
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