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ORGULU BOREK

ikbal Glrpinar

250 gr margarin

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag
2 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker
Aldigi kadar un
Iciigin:

4 kdzlenmig patlican
200 gr kiyma

1 kuru sogan

3 kasik siviyag

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi kirmizi pul biber

Hamur malzemelerimizi derin bir karistirma kabinda kulak memesi kivamina gelinceye kadar karistiralim.
Hamurumuzu dinlenmeye birakalim. Tenceremizin igerisine 3 kasik siviyad, yemeklik dogranmis sodan ve
kiymamizi koyalim ve giizelce kavuralim. Baharatlarimiz ile lezzetlendirelim. Kézlenmig 4 adet patlicanimizi
kiymamiza ilave edelim. lyice karismasini saglayalim. Dinlendirdigimiz hamurumuzu mutfak tezgadhimizda 1
santim kalinligina gelinceye kadar merdane yardimi ile inceltelim. Hamurumuzu kenarlarindan boylu boyunca
verev 5&apos;er santimlik geritlere ayiralim, (hamurun ortasi biitiin kalacak sekilde) I¢ harcimizi hamurumuzun
ortasina yayalim. Seritleri Ust Uste ¢apraz olacak sekilde kapatalim. Uzerine yumurta sarisi stirelim. 200 derece
firnda Gzeri nar gibi kizarincaya kadar pisirelim.
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