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ORGU POGACA

www.annemutfagi.com

3 yumurta

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardag st

Un

Uzeri icin ¢érekotu ve susam

Un ve bir yumurtanin sarisi hari¢ batiin malzemeleri bir kaba alip, yumusak bir hamur elde edene kadar un ilave
edip yoguralim. 20 dakika dinlendirdikten sonra ceviz buyukligunde ¢ parga alip rulo halinde agalim.
Uclarindan birlestirip érelim. Sag 6rgiisi seklinde érebilirsiniz. Ordigimiiz pogdagalari yaglanmis firin tepsisine
koyalim.

Ayirdiimiz yumurta sarisini bir tath kasigi seker ile ¢irpip firga yardimi ile pogacalarin Gizerine sirelim. Gorek ve
susam serpelim.

200 derece firnda Gzeri kizarana kadar pisirelim.
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