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ORGU PizzA

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

5 g toz maya

250 ml su

500 gun

3gtuz

1.5 su bardagi sit

1 gay bardag zeytinyagi
I¢ harcrigin:

3-4 yemek kasigi domates plresi
7-8 ceri domates

100 g mozzarella peyniri
8-10 dal feslegen

5 kokteyl sosis

1 yumurta sarisi

Hamuru igcin mayayi yarim ¢ay bardag! ik suda 2-3 dakika bekletin. Un ve tuzu genis bir yogurma kabinda
harmanlayin. Maya, sit ve zeytinyagdini ilave edip yogurun. Hamuru yaglanmigs bir kaba alip zerini nemli bir
bezle 6rtiin ve bir saat dinlendirin. Dinlenen hamuru bir merdane yardimiyla oval a¢in. Hamurun ortasini bog
birakin ve kenarlarini 1 cm kalinhiginda seritler halinde kesin. Domates puresi surtip dilimlediginiz mozzarella
peyniri, sosis, feslegen ve ortadan ikiye kestiginiz geri domatesleri koyup seritleri hamurun ortasinda birlesgtirin.
Uzerine yumurta sarisi siirip dnceden isitiimis 210 derecede 20-25 dakika pisirin. Sicak servis edin.
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