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ORGU KETE

2 yemek kasigi seker

1 cay bardagdi sivi yag

3 yumurta sarisi (Uzeri igin)
1 paket pakmaya

2 tath kasig tuz

2 su bardagi sut

3 yumurtanin aki

1 Gr Sana Klasik

Derince bir kapta sutl, yumurta akini, sivi yagi, pakmayayi, tuz ve sekeri iyice karistirin. Karigsim kulak memesi
kivamina gelinceye kadar un ekleyiniz ve iyice yogurunuz. Hamur mayalanmadan serce parmag: kalinhiginda
yuvarlanarak 6rgl sekli yapilir. Tabani SANA KLASIK ile yaglanmis tepsilere yaptigimiz 6rgi hamurlarimizi
koyarak Uzerine yumurta sarisi sUrilir ve susam serpilir. 230 derecede i1sinmis firinda kizarana kadar pisiriniz.
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