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ORGU EKMEK

www.miele.com.tr

1000 gr. Bugday unu

1 Kip Maya (42 gr.)

600 ml Sit, 1k

3 cay kasig Tuz

180 gr. Tereyad!

1 Yumurta sarisi

1 yemek kasigi Kahve kremasi

Mayay! ilik sutln iginde karistirarak ¢dzun.

Un. tuz ve tereyag! ile yumusak ve purtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun dstind ortiin ve
firnda oda sicaklidi derecesini secerek 60 dakika kabarmaya birakin.

Hamuru hafifce yodurun ve iki adet yaklagik 80 cm uzunlugunda iki rulo yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlari yanyana getirin ve sa¢ 6rglsu gibi 6rin.

Orgu seklindeki hamuru firin tepsisinin Gzerine veya delikli gurme-tepsisi Uzerine yerlestiriniz ve oda
sicakhginda 30 dakika daha kabarmaya birakin. Firini kabarma siresinin bitimine 10 dakika kala isitin.
Yumurtanin sarisi-kahve kremasi karigimini bir fir¢a ile hamurun Ustlne surtin ve kizarincaya kadar firinda

pisirin.
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