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ORME COREK

Necip Usta

500 gr. elenmis un
20 gr. maya

200 gr. sut

100 gr. yag

4 adet sari yumurta
50 gr. pudra sekeri

1 silme ¢ay kasidi tuz

Sutd hafif iitip gukur bir kaba dortte birini koyup icine mayayi ve bir gay kagigi pudra sekeri ilave ederek maya
un serpip adzini kapatarak 20 dakika mayalandiriniz. Sonra teker teker i¢cine yumurta sarilarini ve yagi ilave
ederek karistirip iki dakika kadar ¢irpip kalan unu, tuzu, sekeri ve sutl ilave edip 3-4 dakika ¢irparak bir hamur
yapiniz ve agzini kapatarak ilik bir yerde 45 dakika mayalanmaya birakiniz. Sonra hamurun uglarini ortasina
toplayip hafif¢ce bastirin ve 30 dakika daha mayalanmaya birakiniz. Sonra bir hamur masasina hafif un serpip
hamuru ¢ikarip 3 misavi parcaya kesiniz. 25 kurug kaliniginda hamurlari kiiglk birer sopa gibi yuvarlayip
hamurlarin baglarini bir araya getirerek sag rer gibi 6riinliz ve bir yagh k&git Gizerine koyarak bir firin tepsisine
koyunuz. Uzerini kurumamasi i¢in hafif yaglayip 25 -30 dakika daha mayalanmaya birakiniz. Sonra Gzerini firga
ile yumurtalayip 200 derece ortadan hizl firnda 30 -35 dakika pisiriniz.
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