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ORGULU COREKLER

MALZEMELER

2 Su Bardagi Un

250 gr. Rendelenmis Kasar Peyniri
160 gr. Margarin veya Tereyag!

1 Tath Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Pudra Sekeri

1 Cay Kasig1 Kirmizi Toz Biber
Uzerine

1 Adet Yumurtanin Sarisi

YAPILISI

Unu hamur yodurma kabina alin. Ortasini havuz seklinde agin.

Rendelenmis kasar peynirini, margarin veya tereyagini, tuzu pudra sekerini ve kirmizi toz biberi ekleyin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodurun.

Avucunuzun buyUkliginde yuvarlaklar yapin. Bu yuvarlaklarin her birini 20 cm uzunlugunda, bir kalem
kalinhginda gubuk olacak sekilde hazirlayin.

Cubuklari 3 egit pargaya ayirin. Bu U¢ parganin bir tarafini birlestirin.

Acikta kalan uglarini 6rtin. Agilmamasi igin uglarini birlestirin. Uzerlerine yumurtanin sarisini siriin. Gérekotu
serpin. Onceden isitiimis orta i1sili firnda Gzerleri kizarana dek pisirin.
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