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ORGULU GOREK

MALZEMELER

1 YUMURTA (AKI, SARISIAYRILIR)

1/2 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI
1/2 SU BARDAGI SIVI YAG

3/4 SU BARDAGI SUT

1 KABARTMA TOZU

4 SU BARDAGI UN

Tuz

IGI iGIN _ N
200 GR. BEYAZ PEYNIR VEYA LORPEYNIRI
1 DEMET MAYDANOZ

Elenmus unun ortasini havuz gibi agalim. igine eritip ilithigimiz margarini, sivi yagi, sitii, yumurta akini, kabartma
tozunu, tuzu ekleyip 6zI0 bir hamur yoguralim. Hamuru 1/2 cm. kaliniginda agalim. Hamurun kenarlarini bicakla
kesip dilediginiz blytklikte bir dikdértgen olusturalim. Dikddrtgen hamurun orta kismina peynirli may-donoziu
ici yayalim. Peynirli igin kenarlarinda kalan hamura verev kesikler yapalim. Kesiklerle olugan kanatlar Gst tarafta
Orerek kapatalim. Uzerlerine yumurta sarisi strerek isitilmis 200° 1sili firinda altlan ve Ustleri pembelesene dek
pigirelim.

NOT: Ayni hamurdan pogaca veya ¢orek hazirlayabilirsiniz. Dikdértgen kestiginiz hamurun kenarlarindan artan
hamuru yeniden yogurup kullanin.

ML® Galetal Corek icin tiklayin
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