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ORGULU GOREK

https://www.sabah.com.tr

250 gram margarin
1 su bardag yogdurt
1 cay kasigi karbonat
Bir tutam tuz

1 adet yumurta

Bir tutam toz seker
Aldigr kadar un

Igi igin:

4 adet patates

1 adet sogan

50 gram margarin

2 ¢orba kagiJi salca
Tuz

Karabiber

Nane

Uzeri icin:

1 adet yumurta
Gorekotu

Oncelikle patatesli harci hazirlayin. Patatesleri haslayip rendeleyin. Yemeklik dogranmis soganla birlikte
margarinde kavurun. Salgayi, baharat ve tuzu ekleyin. Tencerenin altini kapatip, patatesli harci sogumaya
birakin. Bu arada hamuru hazirlayin. Bunun icin oda sicakhiginda margarin, yogurt, karbonat, tuz, toz seker,
yumurta ve aldigi kadar unu yogurun. Hamuru 10 dakika dinlendirin. Ardindan, hamurdan ceviz iriliginde 20
parca koparip, cay tabagdi biyUkliginde oval olarak agin. Kenarlarini bigakla gizikler atarak kesin (kesikler
hamurdan kopmamali). Hazirladiginiz patatesli hargtan Gzerine koyun. Kesilen kenarlari yukaridan baglayarak
Orlin. BUtiin hamurlar bu sekilde hazirlayin. 1 adet yumurta sarisini (izerlerine siiriin. Gorekotu serpin. Onceden
Isitilmig 180 derece firinda Uzeri pembelesene kadar pigirin.
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