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ORGULU COREK

MALZEMELER

250 gr. margarin

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1/2 limonun suyu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzerine strmek igin:

2 adet yumurtanin sarisi
1/2 ¢ay bardagi susam
1/2 cay bardag ¢érekotu

HAZIRLANISI

Ik olarak 250 gr. margarin eritilip sogumaya birakilir. Sogumug olan margarinin igine kabartma tozu, su, limon
suyu ve tuz eklenerek karistirilir. Uzerine alabildidi kadar un ilave edilip yogrulur. Kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde edilir. Hamurdan ceviz blyudkliginde pargalar alinir. Pargalar avug i¢inde yuvarlanarak uzatilir. 2
ucu yan yana getirilerek bikullr. Sag 6rgusu gibi sekil verilir. Sag 6rgiill ¢orekler yaglanmig firin tepsisine dizilir.
Uzerlerine yumurta sarisi surullp, ¢érekotu ve susam serpilir. 200 dereceye ayarlanmig firinda Uzerleri
kizarincaya kadar pisirilir.

ML® Kopca Coredi icin tiklayin
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